
 

 

 
令 和 ６ 年 ８ 月 ２ ２ 日 
農林水産部生産振興課 
０４３－２２３－２８８０ 

 

千葉なし味自慢コンテストの開催について 
 

千 葉 県 の 梨 は 、 生 産 量 ・ 栽 培 面 積 ・ 産 出 額 と も に 全 国 １ 位 を 誇 り 

「味が自慢の千葉の梨」として、品質面においても消費者の方々から高い評価を 

得ています。 

今年は、8 月下旬から旬を迎える「豊水」を対象に、県内の産地から厳選された梨

を集めた「千葉なし味自慢コンテスト※」を開催し、今年の最高の一品を決定します。 
 

※「千葉なし味自慢コンテスト」は昭和４５年に第１回が開催され、今年で４９回目を迎えます。 

「幸水」と「豊水」を交互に対象としており、本年は「豊水」を対象にコンテストを行います。 

 

１ 開催の趣旨 
本県の梨の品質向上と魅力を発信するため、県内全域の生産者を対象に本県の 

最高の一品を決めるコンテストを開催し、梨の消費の拡大と産業の発展に寄与する 
ことを目的としています。 

 
２ 期   日 令和６年８月３１日（土）～９月１日（日） 
 

３ 開催場所 イオンモール津田沼１階センターコート 
（習志野市津田沼１－２３－１） 電話：047(455)6000 

 
４ 主   催 千葉なし味自慢コンテスト 

構成団体：千葉県、千葉県果樹園芸組合連合会、 
全国農業協同組合連合会千葉県本部、 
公益社団法人千葉県園芸協会 

 

５ 内容及び日程 
（１）８月３１日（土） 
    専門審査  10:00～17:00 

 ※専門審査（100点以上）出品物や審査の様子を、御覧いただけます。 
（２）９月１日（日）  
  ア 出品物の展示 10:00～11:00  
  イ 開会式    11:00～12:00  

開会式後に千葉なしPR講座、入賞した梨の限定販売を行います。 
ウ コンテスト出品物の即売 13:00～ 

※混雑の状況によっては開始時間を前倒しし、売切れ次第終了とします。 
  エ その他イベント 
     高さ 2m の梨のオブジェや県が作成した化粧箱の箱詰め体験イベントが  

行われます。 
６ 取材について 
・取材に際しては、別添取材申込書にて８月２９日（木）までにお申し込みください。 
・当日は、従業員入口で受付後、自社腕章を着用してください。 
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[参考資料] 

１ 千葉県の梨の全国的な位置付け（令和４年産） 

千葉県の梨は、産出額・生産量・栽培面積全て全国順位で第１位となっています。 

区  分 産出額 生産量 栽培面積 

日本なし 

千葉県 65 19,200 1,320 

全国 683 196,500 10,400 

全国順位 1 1 1 

千葉県シェア 9.5% 9.8% 12.7% 

 

２ 千葉県における梨の市町村別栽培面積 

市町村別では、白井市（２３４ha、県内比率２１％）が最も多く、次いで市川市 

（２０８ha、１８％）、鎌ケ谷市（１５０ha、１３％）となっています。 

特に県北西部で栽培が盛んです。 

※本県の日本なし栽培面積と市町村別栽培面積は統計が異なるため一致しません。 

 

 

 

 

 

 

白井市

234ha 21%

市川市

208ha 18%

鎌ケ谷市

150ha 13%
船橋市 12%

八千代市 5%

松戸市 4%

市原市 4%

柏市 3%

いすみ市 3%

香取市 3%

一宮町 2%

その他

12%

市町村別梨栽培面積（日本なし露地栽培）

資料：2020 年農林業センサス 



３ 「豊水」（ほうすい）の特徴 

○「豊水」は、本県の梨全体の３割を占める主力品種です。 

品種 幸水 豊水 あきづき 新高 その他※2 

結果樹面積  ６７７ha ３５３ha ８１ha ８９ha ６１ha 

（比率）※1 ５４％ ２８％ ６％ ７％ ５％ 

収穫時期 ７下～８中 ８中～９上 ９上～９下 ９中～10 上  

結果樹面積は農林水産統計数値及び令和４年特産果樹生産動態等調査の品種比率（※1）から推計 

※2 その他品種は、王秋、かおり、甘太、秋麗、二十世紀、新興、にっこり 

 

○両親は、「幸水」×イ－３３（「石井早生」×「二十世紀」）  

昭和４７年に登録された品種です。 

○果実は「幸水」より大きくなり、果汁が多く甘みと酸味のバランスの良さが特徴です。 

特に、完熟した「豊水」は、まさに極上の味といえます。 

○８月下旬から９月中旬に熟します。日持ちは、室温で１０日程度です。 

 

４ 「味が自慢の千葉の梨」のキャッチフレーズ 

 千葉県果樹園芸組合連合会では、昭和３０年代から「味が自慢の千葉の梨」をキャッチ

フレーズにＰＲを行っており、現在では消費者の皆様に広く知られるようになりました。 

 味が自慢のその訳は、 

○千葉県は、土壌条件、気象条件に恵まれた梨の栽培適地で、糖度が高くおいしい果実 

を生産することができます。 

○温暖な千葉県では、関東地方の中では最も早い時期に梨が収穫できます。主力品種の 

「幸水」は、暑さが厳しい８月上中旬に収穫最盛期を迎えます。８月下旬から出回る 
「豊水」も代表的な味のよい品種であり、昔から千葉の梨はおいしいと定評があります。 

○消費地に近いため、遠隔産地と違って、完熟に近い状態で果実を収穫することができ

るので、味の良い新鮮な梨をお届けすることができます。 

○千葉県の梨の生産者には、おいしい梨を作る高い栽培技術があります。江戸時代から 

続く千葉県内の産地は、長年蓄積された栽培技術があり、そして現在も、よりおいしい

梨をつくるための技術研鑽に励んでいます。 

 

５ 本年の「豊水」の作柄 

  本年は、平年並みの開花となり、着果は良好で 

肥大も順調に進んでいます。 

  出荷は、８月下旬頃から始まる予定です。 

  



６ 審査概要 

 ○審査員 

審査委員長は千葉県農林総合研究センター長が務め、試験研究など梨栽培の専門家、 
小売店バイヤー、卸売会社、農協関係者の計１１名が審査 

 ○審査方法 
  果実の糖度、色沢、熟度、玉揃い、食味等から総合的に審査 

 ○擬賞 

  特別賞１７点（農林水産大臣賞、千葉県知事賞、農林水産省農産局長賞など）、 

奨励賞は出品総数の 10％以内 

 ○表彰式 

  令和６年 11 月７日（木）の開催を予定 



千葉なし味自慢コンテスト取材申込書 
ＦＡＸ：０４３－２２２－５７１３ 

E-mail：shs-kajyu@mz.pref.chiba.lg.jp 

千 葉 な し 味 自 慢 コ ン テ ス ト 事 務 局 行 

（千葉県農林水産部生産振興課園芸振興室） 
 

１ 取材を希望する日に、○をつけてください。 

 日 時 ： ８月３１日（土） １０：００～１７：００ 

場 所 ： イオンモール津田沼１階センターコート 

内 容 ： 審査（出品物や審査の様子を取材いただけます。） 

 日 時 ： ９月１日（日） １１：００～１２：００ 

場 所 ： イオンモール津田沼１階センターコート特設会場 

内 容 ： 開会式、千葉なしPR講座等 
 

２ 取材方法・人数をご記入ください。 

ムービ― スチール ペン 

台 人 人 人 

※ペンとスチールを兼務する場合は、ペンの欄にご記入ください。 
 

３ 所属・担当者氏名等をご記入ください。 

会社名・所属  担当者氏名  

ＴＥＬ  ＦＡＸ  

E-mail   

 
申込み期限：２０２４年８月２９日（木）まで 
 
[取材要領] 
・従業員通用口にて受付を済ませてから取材ください。（別添案内図参照） 

・取材の際は、自社腕章・身分証明書等を必ず携帯してください。 

・イベントを通してカメラ撮り可能です。 

・参加者個人が特定される写真・映像撮影（ズーム・前方からの撮影など）はご遠慮ください。 

・参加者へのインタビュー等の取材は、個別に許諾を得てから行ってください。 

・イベント中の参加者への取材はご遠慮ください。 

・その他、参加者の皆さまへのご迷惑にならないようご配慮ください。 

〒260-8667 千葉市中央区市場町1-1 
千葉県農林水産部生産振興課園芸振興室 
 副主査 田中 稔久 
TEL:043-223-2872 FAX:043-222-5713 
E-mail:shs-kajyu@mz.pref.chiba.lg.jp 



○

来店方法 
上記地図を参考に従業員通用口（駅側入口右側）から御来店ください。 
従業員通用口は、新京成電鉄新津田沼駅北口から出ると分かりやすいです。 

（１階から入店した場合は、正面入口エスカレータで２階に上がり一度外に出てください。）

２階の従業員通用口から入り、順路に従い一度１階まで移動。１階で警備員に千葉なし味自

慢コンテスト関係者である旨を伝え、入店手続きをしてください。 
「身分を証明するもの」（免許証等）を提示し、名簿に記入の後、「入店証」を付け、会場

までお越しください。 

コンテスト会場 

１階センターコート 

１階に降りる 

従業員通用口 

店舗に入る 


