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千葉県成田市船形 1264
TEL 0476-26-9351 / FAX 0476-26-9350

川海老甘露煮（容器入）

川海老（千葉県産）、砂糖、食塩、還元水飴／調
味料（アミノ酸等）

100g 常温

成田山のお土産として有名な
創業以来変わらない伝統の味

成田山新勝寺の参道で、お客さまに愛されている佃煮
弊社のざこ（雑魚）(「ざっこ」とも呼ばれる)は、印旛沼で獲れ
る小魚の混じりのことを指します。主に「もつご」「もろこ」
「はぜ」「川海老」が混ざっています。ほろ苦さが特徴で、昔か
ら地元では家庭で佃煮にして食べていました。 千葉県の印旛沼
で獲れる「ざこ(雑魚）」を創業以来のレシピ通りに焚き上げた
佃煮です。ざこのほろ苦さと佃煮の甘さが丁度良く、生姜の風
味の効いた味はご飯のお供やお酒の「あて」に最適です。当社
の佃煮の中でも圧倒的にリピーターの多い商品で、成田山のお
土産としても名物となっています。　　

ざこ佃煮（生姜入）
（小袋）

川魚（もつご、もろこ、
はぜ、川えび、鮒、わ
かさぎ、たなご（千葉
県産））、醤油、グラニ
ュー糖、生姜、水飴／
調味料（アミノ酸等）、

（一部に大豆・小麦を含
む）

70g

常温

60 日

21 日

川魚（もつご、もろこ、はぜ、川えび、鮒、わか
さぎ、たなご（千葉県産））、醤油、グラニュー糖、
水飴、落花生（千葉県産）、カイエンペッパー、
花椒、（一部に大豆・小麦を含む）

60g 常温60 日

店舗の様子

お土産売場の様子　

「もつごと落花生の花椒風味」推奨証　

成田山新勝寺の参道での販売

・印旛沼で獲れるざこを創業以来変わらないレシピで炊き上げています

・ざこのほろ苦さと佃煮の甘さが丁度良い

・生姜が入っているのでお酒にも合います

千葉県の印旛沼で獲れる川えびを砂糖と水飴で甘く
味付けした商品です。着色料を使わず加 工した自
然な色と風味が特徴で、お手軽なお土産として人気
があります。

成田山新勝寺の表参道で人気の老舗佃煮店

もつごと落花生の花椒風味（小袋）
花椒のピリッとした辛さと千葉半立種のピーナッ
ツの香ばしさが楽しめます。ビールのおつまみに
どうぞ。

昭和49年より印旛沼の漁師から直接仕入れた川魚（主にもつご）をメインと

した佃煮類の製造・販売をしています。味付けは複雑な調味料は使わず、創

業当時からのレシピにて煮上げています。成田山新勝寺のお土産として、土

産屋を中心に卸売し、自社直売店でも販売しています。川魚佃煮を地元なら

ではの和食文化の一つとして捉え、主原料もできる限り国産にこだわって製

造しています。

1000年以上の歴史を持ち、年間
1000万人以上が訪れる成田山新勝
寺の表参道で「茂平の佃煮」とし
て、弊社の佃煮が成田土産として
愛されております。

販売実績
「米屋総本店」様、県内各地の「
わくわく広場」様などの多くのお
土産屋で売られています。

全国推奨観光土産品
として推奨
「ざこ佃煮（生姜入）」、「もつ
ごと落花生の花椒風味」が全国推
奨観光土産品として推奨されてお
ります。
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