
手焼きあられ・せんべい処　福屋 
〒288-0054 
千葉県銚子市馬場町 5-1 
TEL 0479-25-0383 / FAX 0479-25-0383
https://fukuya1.stores.jp/

ごまざらめ

うるち米（千葉県産）、醤油（大豆・小麦を含む）、
白双糖、胡麻、本味醂

2 枚

常温

「しっとり」としているのに、
サクッとした食感に仕上がっております

厳選された備長炭による炭火にて一枚一枚、
丁寧に職人の手で焼かれています。

炭火焼しっとり
ざらめせんべい

うるち米（国産）、白
双糖、醤油（大豆・
小麦を含む）、本味醂 

2 枚

常温

95 日

95 日

「手焼きあられ・せんべい処　福屋」店舗

店舗での販売の様子

「月刊ぐるっと千葉」にて紹介されました

直営店がございます

・備長炭の炭火で職人が一枚一枚手焼き

・炭火の醤油の気品高い香りと特徴的な食感

・国産うるち米使用 （基本的に千葉県産を使用しております）

ごまを練り込んだの生地の風味がざらめ煎餅の甘さ・
醤油・炭火の香りと合わさり気品高い味わいとなって
おります。

創業より試行錯誤の末、たどりついた味。

極われ

うるち米（千葉県産）、醤油（大豆・小
麦を含む）、白双糖、本味醂 

80g 

常温95 日

炭火焼きの堅焼きを敢えて割り断面より醤油を染み
込みやすくしております。「醤油のまち・銚子」を
感じられる一品です。

 時代は変われど味や製法・使用する炭への思いは変わらず、「ここでしか買えない逸
品」を守り続けています。手間を惜しまず、備長炭の炭火を用い職人の手により一枚
一枚焼き上げた煎餅を地元銚子の醤油を用いた秘伝だれに浸すと、湯気と共に醤油と
炭火の芳醇な香りに包まれます。
特徴柄あらゆる工程が手作業にて行われておりますが創業より継承されている「伝統
の味」などはもちろん、炭火で「手焼き」なども当店では「守らなければならないも
の」と考えており、同時に「新しい挑戦（商品は無論、展開方法など）」に日々向き
合い「美味しい」を探求しながら先代の想いをのせた「昔ながらの純粋な美味しさ」
を悠久に伝えて参りたいと存じ上げております。

銚子市内に手焼きで炭火焼きの、せ
んべい屋は銚子に数件のみで、その
うちの1件が当店となっております。 

県内外での販売実績
「JR東日本グループ」様、「イオン
モール」様、「日本百貨店」様、
「房の駅」様、「銚子セレクト市場」
をはじめ土産店や道の駅など多数お
取り扱いいただいております。

メディアに紹介されました
「ぐるっと千葉」、「週刊現代」、
粋と技で創る匠の逸品「銚子推奨
認定品ちょうしブランド」などで
弊社の商品が特集されました。

毎朝火起こしする備長炭の炭火を用い職人の手により一枚一枚
を丹念に焼き上げた堅焼きへ秘伝のタレにつけ、高品質の白双
糖（ざらめ砂糖）をおしみなく、まぶしております。
ざらめ砂糖がポロポロと零れ落ちないしっとりやわらかな「し
あわせな食感」と醤油・炭火の芳醇な香りが自慢の逸品です。
その食感からお客さまより「ぬれせんべいのざらめ煎餅くださ
い」といった声もよく頂きます。お子様や女性のお客さまはも
ちろん甘い煎餅が苦手な男性など老若男女問わず、とても絶賛
なお言葉を頂いております。
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福
屋
の
看
板
商
品「
ざ
ら
め
」の
食
感
は
絶

妙
だ
。炭
火
で
焼
か
れ
た
せ
ん
べい
生
地
の
ザ
ク

リ
と
し
た
歯
ご
た
え
が
あ
り
つつ
、表
面
は
商
品

名
に
謳う
た

わ
れ
て
い
る
よ
う
に「
し
っ
と
り
や
わ
ら

か
」。そ
の
程
よ
い
瑞
々
し
さ
が
、食
べ
や
す
さ
は

も
と
よ
り
、ザ
ラ
メ
の
甘
さ
と
生
地
の
う
ま
味
と

の一体
感
を
生
み
出
し
て
い
る
。さ
ら
に
せ
ん
べい

を
細
か
く
観
察
す
る
と
、ザ
ラ
メ
が
熱
で
飴
色
に

変
化
し
た
部
分
と
、白
い
ま
ま
固
ま
っ
て
い
る
部

分
が
混
在
し
て
い
る
の
が
わ
か
る
。こ
れ
が
ザ
ラ

メ
の
風
味
と
食
感
に
変
化
を
与
え
て
い
る
。単
に

ザ
ラ
メ
の
甘
さ
を
加
え
た
だ
け
の
せ
ん
べい
と
は

ま
っ
た
く
異
な
る
の
で
あ
る
。

　
福
屋
の
三
代
目
、石
上
純
也
さ
ん
は「
地
元
の

常
連
さ
ん
は
、『
堅
焼
き
』や『
ざ
ら
め
』が
良
い

と
お
っ
し
ゃ
る
方
が
多
い
」と
話
す
。銚
子
と
い
え

ば
ぬ
れ
せ
ん
…
と
い
う
イ
メ
ー
ジ
が
あ
り
、実
際
、

福
屋
で
も
炭
火
で
手
焼
き
の
ぬ
れ
せ
ん
を
作
って

い
る
。手
で
持
つ
と
丸
の
形
を
維
持
で
き
な
い
ほ

ど
醤
油
が
し
っ
か
り
染
み
込
ん
で
い
て
、緑
茶
を

す
す
り
な
が
ら
味
わ
う
ぬ
れ
せ
ん
は
実
に
香
り

高
い
。だ
が
、ぬ
れ
せ
ん
を
買
い
求
め
る
の
は
主
に

「
観
光
客
や
他
県
へ
の
贈
答
用
」だ
そ
う
で
、半

世
紀
前
の
創
業
時
か
ら
作
り
続
け
て
い
る「
堅

焼
き
」や「
ざ
ら
め
」は
昔
な
が
ら
の
味
と
し
て
、

地
元
に
愛
さ
れ
続
け
て
い
る
。

　
福
屋
の
せ
ん
べい
を
支
え
て
い
る
の
は
銚
子
の

醤
油
、そ
し
て
炭
火
焼
き
だ
。こ
の
道
二
〇
年
の
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手
焼
き
職
人
が
一
枚
一
枚
、器
用
に
菜
箸
を
使
い

な
が
ら
焼
い
て
い
く
。「
炭
火
は
場
所
に
よ
っ
て

微
妙
に
火
力
が
違
って
く
る
の
で
、場
所
を
入
れ

替
え
る
必
要
が
あ
る
ん
で
す
」。入
れ
替
え
や
裏

表
を
返
す
タ
イ
ミ
ン
グ
は
、見
た
目
だ
け
で
な
く

「
手
に
感
じ
る
熱
」で
把
握
す
る
。ま
さ
に
経
験

に
裏
打
ち
さ
れ
た
技
術
で
あ
る
。

　
そ
し
て「
ざ
ら
め
」は
、純
也
さ
ん
の
父
、二
代

目
の
久ひ
さ
し嗣

さ
ん
に
よ
っ
て
製
造
技
術
が
飛
躍
的

に
進
化
し
た
。従
来
は
単
純
に
ザ
ラ
メ
を
振
り

掛
け
る
だ
け
だ
っ
た
が
、攪
拌
機
の
中
で「
ザ
ラ

メ
と
生
地
が
く
っつ
い
て
は
離
れ
、く
っつ
い
て
は

離
れ
を
繰
り
返
す
」た
め
の
、適
度
な
機
械
の
角

度
、回
転
速
度
、一度
に
入
れ
る
生
地
の
枚
数
を
、

試
行
錯
誤
の
上
に
確
立
。砂
糖
の
適
度
な
粘
り

が
あ
り
つつ
も
、ザ
ラ
ザ
ラ
感
が
残
っ
た「
砂
糖
が

立
って
い
る
」状
態
を
実
現
し
た
の
だ
っ
た
。そ
れ

が
ゆ
え
に
、冒
頭
に
観
察
し
た
よ
う
な
生
地
表

面
の
表
情
と
な
る
の
で
あ
る
。

　「
守
る
も
の
は
こ
れ
ま
で
続
け
て
き
た
作
り

方
と
味
。一方
で
、進
化
で
き
る
も
の
は
進
化
さ
せ

て
い
き
た
い
」と
い
う
純
也
さ
ん
の
言
葉
は
、こ
れ

ま
で
の
福
屋
の
姿
勢
を
表
し
て
い
る
か
の
よ
う
。

純
也
さ
ん
は
自
家
製
ラ
ー
油
を
使
っ
た
新
商
品

の
開
発
に
も
乗
り
出
す
。そ
れ
は「
も
っ
と
多
く

の
人
た
ち
に
せ
ん
べい
の
魅
力
を
知
って
ほ
し
い
」

か
ら
。将
来
を
見
据
え
た
老
舗
の
こ
れ
か
ら
の

展
開
、楽
し
み
で
あ
る
。

「しっとりやわらか ざらめ」
千葉県産のうるち米「ふさこがね」を使った生地を備長炭で
焼き、銚子の醤油で味付した福屋のせんべい。「ざらめ」は
1枚129円、5枚入648円、10枚入1188円。ごま入りもある。
商品はこのほか、シンプルな堅焼き「はね太鼓」や、ぬれせ
ん「ぬれ千両」、甘辛風味のおかき「とき太郎」など、多彩な
せんべい、おかきが揃う。

取材・文：沼尻亙司　撮影：海宝智毅

1 2 備長炭を使って生地の芯まで程よく熱を通す。手作業で焼き具合を見極めるのは職人技だ　 3 焼いたら乾かして粗熱を取り、醤油に漬ける。なお、ぬ
れせんの場合は焼きあがったらすぐに浸けて醤油を染み込ませる　 4 ザラメをまぶす。攪拌機の全体像はノウハウの詰まった「企業秘密」　 5 6 福屋では千
葉県産もち米・ヒメノモチを使ったおかきも作っている　 7 店内では様々な商品が揃う。店舗奥で焼いているので、焼きたてをテイクアウトするお客も

販売・お取り寄せ

●販売箇所
左記店舗、イオンモール
銚子店内の支店で販売
●お取り寄せ
webショップ・電話で受付

■〒288-0054  千葉市馬場町5-1
■TEL▶0479-25-0383　■営業時間▶9:00 ～ 17:00
■定休日▶元日のみ　■WEB▶https://instabio.cc/fukuya
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銚子大橋前

飯沼観音

銚子電鉄
観音駅

利根川

神栖

福屋3代目の石上純也さん（右）と、父
で2代目の石上久嗣さん
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