
　地産地消にこだわって、海の幸はもちろん
醤油や味噌などの調味料も県産品。野菜は
千葉市の直売所「しょいか〜ご」などから仕
入れていて、その徹底ぶりが上質な旨みを創
り上げています。
　季節に合わせた旬の食材が揃うコース料
理は、常連さんも納得の味わい。お客様から
のリクエストに応えて、仕入れが合えば河豚
や鰻料理を出すこともあります。
　地酒の品揃えも豊富で、千葉県の名酒や全
国の銘柄をお料理に合わせて飲み比べする
のもオススメ！
　特別な日に大切な人と訪れたい、心地良く
美味しい時間をすごせるお店です。

弁天蔵 （千葉県千葉市）

千葉県産の魚にお肉、野菜やお米、調味料にまでこだわる和食の名店

県内から仕入れた伊勢海老
や鰻、柏のブランド豚肉など
こだわり食材を贅沢に使用。

県産素材を使った「房総お
弁当」は、お酒にも合う人気
のテイクアウトメニューです。

職人の技が楽しめるカウン
ター席と、ゆったりくつろげ
るテーブル席をご用意。

房総旬菜コース

いちおしメニュー

Chef's CHIBA
登 録 レ ス ト ラ ン

和食・地酒

千葉県千葉市中央区弁天2-19-40
JR総武線快速 千葉駅 千葉公園口から徒歩4分
TEL:043-441-4747

 11:45 ～ 14:30（L.O.14:00）
　  月～金 17:00 ～ 22:30（L.O.22:00）
　  　土　 17: 00 ～ 21: 00（L.O. 20: 00）

 日曜・祝日   27   なし（近くにコインパーキングあり）
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禁 煙 クレジットカード
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