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平成 26年度食品の安全・安心に関するリスクコミュニケーション開催実績 

 

○食品に関わる学生を対象としたリスクコミュニケーション 

（１）「食の安全を守るシステムと大量調理施設の衛生管理」 

平成 26年 7月 10日（水） 

千葉県立保健医療大学（千葉市） 

参加人数 22名 

  

（２）「食品の衛生的な管理及び食中毒予防について」（千葉市） 

平成 26年 10月 30日（木） 

千葉調理師専門学校（千葉市） 

参加人数 75名 

 

 

○小学生向け食品の安全・安心に関するリスクコミュニケーション 

  「食べ物の安全性について」 

      平成 26年 9月～12月までの 4ヶ月間 

    対象 小学５、６年生 

開催校 ２０校（２２回） 

船橋市１、館山市１、野田市 1、茂原市１、成田市１、東金市１、柏市１、 

勝浦市２、八千代市２、我孫子市１、浦安市１、四街道市１、印西市２、 

大網白里市２、御宿町１、県立学校１ 

    参加人数：1,138名 

 

 

○一般消費者向け（案） 

  「安全な食品を作るには？～HACCPとは？～」 

平成 27年 3月 7日（土） 

千葉ヤクルト工場において、HACCPについての講義と工場見学 

対象 小学生 3～6年生の親子 10組 20名 

 


